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Menús Bodas



Menús de Bodas
OPCIÓN 1� 36,00 $

Ensalada tropical con frutos del mar		
Salmón ahumado con sus guarniciones		
Ensalada de papas con pavo en salsa fresca		
Jamón de Parma con tostada de pan y tomate 
con aceite de oliva		
Ceviche de mariscos con Bloody Mary		
Ensalada César con pollo y frutas silvestres		
Fuente de langostinos con tres variedades  
de salsas:		
Calipso, inglesa o golf		
Ensalada caprese con pescado frito		
Variedades de quesos con palitroques, tostadas 
y pan la Boch		
		
Filete de salmón con salsa de eneldo y cítricos		
Quenelles de marisco en crema de hongo  
y eneldo		
Brochetas de pollo en salsa de mango  
y tomate		
Miñón de res con salsa de pimienta verde  
y pepinillos		
Arroz con coco, zanahoria y almendras 
tostadas		
Pastel de papas con tres quesos		
Vegetales rebozados		
Variedad de panes (4 tipos)		
		
Flan de nance escondido		
Canasta de tulipa con delicias de coco		
Mousse de papaya con menta		
Pudin de tapioca a las tres leches		
Traifle de frutas con crema pastelera y Baileys

OPCIÓN 2� 36,00 $

Ceviche de salmón con eneldo y aceitunas		
Dips de humus con pan la Boch		
Ensalada de vegetales asados con ropa vieja  
de pollo		
Ensalada de ñoqui con camarones y pesto		
Ensalada de trío de granos a la mexicana		
Surtido de sushi variado con sus condimentos		
Terrina de pollo con salami y vegetales salsa  
de manzana		
Trucha ahumada con sus guarniciones 		
Jamón serrano con tomaca y tostada		
		
Marisco mixto a la thermidor		
Milanesa de cerdo con salsa pomodoro  
y albahaca		
Enrollado de pollo con jamón y queso en salsa  
de pistacho y jengibre		
Filete de res en salsa de vino con queso azul  
y hierbas		
Arroz con hongo y almendras tostadas		
Lasaña de papas con queso		
Vegetales almendrín		
Variedad de panes (4 tipos)		
		
Flan escondido de chocolate de almendras 
tostadas		
Crema catalana de coco 		
Tiramisú con Baileys y mascarpone		
Isla flotante de ciruela		
Trufas de chocolate blanco y oscuro	



Menús de Bodas
OPCIÓN 3� 41,00 $

Ensalada de pavo con pasta a la inglesa 		
Ensalada mediterránea con atún		
Mezclum de lechugas con queso azul  
y aderezo de mango		
Conchuela a la plancha con huevo de codorniz		
Mousse de trucha ahumada con chips de yuca		
Salmón marinado a las finas hierbas 		
Variedades de sushi con sus guarniciones		
Coctél de langostino a la tres salsas 		
Ceviche de pulpo al carbón con mango		
Variedad de quesos a los mil sabores 	

Estación de Pasta y Risotto

Para preparar al momento con tortellini,  
penne, farfalle, arroz, risotto		
Salsa pomodoro, alfredo y pesto  
Acompañado de vegetales, pollo, carne   
y camarones 		
		
Paella mixta		
Thermidor de langosta a la mostaza		
Brocheta de res en salsa de pimentones 
con queso		
Lasaña de pollo a los cuatro quesos		
y vegetales al gratín 		

Estación de Carving

Pavo rostizado con salsa de hierbas  
y arándanos		
Variedad de panes (4 tipos)		

Postres

Peras al vino y cebolla de caramelo		
Mousse de guayaba con uchuas		
Flan de mango y ron		
Pastel de queso con pera		
Croquembouche de vainilla con caramelo		
Canasta de kataifi con manjar y frutos  
del bosque		
Traiffle de kiwi con mousse de coco		
Tartaletas de banana		
Palitos de fresas bañadas en chocolates		



Menús de Bodas
OPCIÓN 4� 45,00 $

Estación de Ensaladas

Para preparar al momento:
Ensalada César, griega, de pollo, vegetales 
con pollo, pescados, mariscos,
costra de salmón, prosciutto frito
Variedad de aderezos y vinagretas: 
Croutones, mil Islas, frambuesa, maracuyá, 
guanábana, cítrico, césar, vinagreta italiana, 
de eneldo, caramelo, piña, balsámico

Estación de Mariscos, Ceviches y Cócteles

Rosas de salmón ahumado, mero 
y atún con sus condimentos
Terrinas de mariscos con vegetales, 
algas y hierbas con diferentes salsas
Ceviches y Cócteles para preparar al momento

Estación de Antipastos y Quesos

Jamón serrano, queso manchego, chorizo 
ibérico, salchichón, 
antipasto de vegetales

Estación de Pasta y Risotto

Pasta penne, ravioles, tortellini con 
sus salsas y guarniciones
Risotto con sus complementos  
de pollo, marisco, salmón ahumado
Salsa al pesto, roja y blanca

Estación de Carnes

Pechuga de pollo a la parrilla en  
su jugo, vino y pimienta verde
Filetito de res a la plancha con 
salsa de tamarindo y coco
Salmón a la parrilla marinado  
en eneldo y salsa Bernesa
Salteado de marisco en salsa  
de yuca, achiote y jengibre

Estación de Carving

Pierna de cerdo con salsa chimichurri
Variedad de panes (4 tipos)

Postres

Mini crumble de pera y plátano
Mousse de café y mascarpone
Canasta kataifi rellena de manjar 
y frutos silvestres
Suspiro limeño
Tapioca de cuatro leches
Creme brulee de maracuyá 
con gratín de caramelo
Flan de Baileys con frutas cítricas
Árbol de fresas con chocolate blanco  
y oscuro
Buñuelo de limón con miel



Menús XV años



Menús de XV años - Adolescentes

OPCIÓN 1� 22,00 $

Sandwichito de ensalada de 
pollo en pan de huevos
Wraps de jamón con queso cheddar
Ceviche de corvina con tomate y culantro

Muslito de pollo envuelto en tocino
Empanaditas de queso (fritas)
Mini hamburguesa de res con queso 
Deditos de pescado con salsa tártara
Papas curlis 
Satay de cerdo con salsa agridulce 

Estación de Pastas

Para preparar al momento con sus guarniciones
Variedad de salsas: roja, blanca, pesto
Acompañada de: pimentones, tomate, 
cebolla, hongo, jamón, camarones, pollo

Postres

Cupcakes variados
Mousse de chocolate con fresa
Tres leches
Flan de caramelo

OPCIÓN 2� 24,00 $

Emparedado cubano 
Brocheta de sandwichito de 
roast beef con mostaza
Canastita rellena de ensalada 
de pollo con nueces
Ceviche de pulpo con camarones

Mini calzones de pepperoni
Miñoncito de queso prensado con salsa de hongo
Buffalo wings
Nachos con sus guarniciones
Mix de yuca, plátano y papitas
Brochetitas de camarones con salsa de coco

Estación de Arroz

Para preparar al momento con:
Pollo, camarones, puerco, vegetales
y todos sus ingredientes

Postres

Flan de chocolate
Mini sachert
Cheesecake marmoleado
Mousse de maracuyá
Écleir de vainilla con caramelo



Menús de XV años - Adultos

OPCIÓN 1� 27,00 $

Surtido de crudités (5 tipos)
Surtido de salsas y vinagretas (4 tipos)
Surtido de embutidos y carnes frías 
Vegetales marinados con balsámico 
Ensaladilla de papa con pollo y huevos
Ensalada caprese con pesto

Sopa de minestrones
Pechugas de pollo en salsa 
napolitana con aceitunas
Pernil de cerdo en salsa de 
champiñones y almendras
Milanesa de res con salsa de vino tinto
Estación de pasta para preparar al 
momento con sus guarniciones
Papas salteadas con pimentones
Vegetales salteados
Arroz a las finas hierbas

Buffet de pan (4 variedades)
Surtido de frutas
Flan de caramelo
Pastel de chocolate
Mini pastelería (3 variedades)

OPCIÓN 2� 29,00 $

Surtido de crudités (5 tipos)
Surtido de salsas y vinagretas (4 tipos)
Variedad de queso nacionales e internacionales
Sushi surtido con sus guarniciones
Ensalada de tortellini con pesto y pollo
Ensalada griega con camarones
Ceviche de combinación con cilantro y maíz

Crema de brócoli con queso parmesano
Miñonete de pollo en salsa 
cremosa de hongo y hierbas
Pernil de cerdo en salsa de 
champiñones y almendras
Filete de cerdo en salsa agridulce 
de mango y papaya
CARVING: pavo asado con dos salsas 
Papas gratinadas a los cuatro quesos
Arroz con vegetales y pasitas

Buffet de pan (4 variedades)
Surtido de frutas
Cheesecake con cerezas
Mousse de chocolate con avellanas
Tres leches con caramelo de almendras
Delicias de melocotón



Menús de XV años - Adultos

OPCIÓN 3� 32,00 $

Surtido de crudités (5 tipos)
Surtido de salsas y vinagretas (4 tipos)
Ensalada de papas con remolacha y pollo
Sous fish estilo costeño
Escabeche de pollo con vegetales
Ensalada de coditos con tuna
Ensalada de repollo con zanahoria 
y trocitos de piña
Ceviche de pescado con chip de yuca

Sancocho panameño
Arroz con pollo
Tamalitos
Plátano en tentación
Bistec picado con papas y carne
 
CARVING: Pernil de cerdo con 
chimichurri y gravy
Pescado relleno en salsa de coco y culantro
Cazuela de marisco 

Pesada de nance con queso blanco
Merenguito
Flan de coco
Volteado de piña
Bocado del rey
Suspiritos
Arroz con leche



Menús de Graduación



Menús de Graduación

OPCIÓN 1� 45,00 $

Estación de Cócteles

Ceviche de camaron con tomate y maíz		
Cóctel de calamar a la mostaza		
Ceviche de pulpo al carbón

Estación de Sushi

Niguiris, roll, maki con sus guarniciones
Ensalada de papas con pollo y huevos

Estación de Emparedados

Emparedado de jamón con queso cheddar		
Wraps de pavo		
		
Arroz con pollo 		
Puré de papas con gravy y queso		
Vegetales gratinados		
Penne en salsa de mariscos tropicales		
Brocheta de res con salsa de pimienta		
Milanesa de pollo en salsa marinera de albahaca	
		
		
Mini cheesecake marmoleado		
Napoleón de frutas		
Tartaletas de manzanas		
Brownies con nueces		
Mousse de mango		

Discoteca

Open Soda



Menús de Graduación

OPCIÓN 2� 56,00 $

Salad Bar con:

Mezclum de lechuga, maíz, pepino, zanahoria, 
tomate, pimentones, remolacha		
Con variedad de aderezos: vinagreta italiana, 
mil islas, césar, ranch		
Variedad de carnes frias		
Ensalada de manzana con pollo		
Salpicón de corvina con hierbas		
Ceviche de camarón y pulpo a la mexicana		
Dips de aguacate con nacho	

Estación de Pasta  
para preparar al momento

Con sus guarniciones tres tipos de pasta, 
variedad de salsas: blanca, pomodoro, pesto;  
y sus acompañantes: pimentones, cebolla, 
tomate, jamón, pollo, camarones, ajo  
y vino blanco		
Arroz con guandú y almendras		
Tamalitos de pollo		
Gajo de papas con mantequilla de hierbas		
Vegetales mixtos con mantequilla		
Filete de pescado con salsa napolitana  
de aceitunas		
Stroganoff de pollo con hongos		
		
Pastel de coco		
Mousse de maracuyá 		
Tres leches con caramelo		
Cheesecake con frutas		
Mamallena de bizcocho	

Discoteca

Open Bar de:

Johnnie Walker Red Label
Smirnoff
Ron Abuelo Añejo
Cervezas nacionales
Soft Drinks
Jugos de fruta (piña, naranja)
Ponche de frutas



Menús de Graduación

OPCIÓN 3� 59,00 $

Estación de Ceviches

Camarones a la inglesa con eneldo		
Ceviche de pulpo al carbón		
Salpicón de salmón

Estación de sushi

Con sus guarniciones

Salad Bar con:

Mezclum de lechuga, maíz, pepino, zanahoria,  
tomate, pimentones, remolacha		
Ensalada de pasta con pollo y aceitunas		
Ensalada de papas, remolacha y camarón		
Variedad de carnes frias		
			 
Arroz frito de combinación		
Lasaña de pollo con tres quesos		
Papines a las finas hierbas		
Brocolis gratinados		
Filete de cerdo con salsa de ciruela		
Fielete de corvina con salsa de mantequilla  
de ajo		
		
Fuente de chocolate de variedades de fruta  
y malvas		
Pastel de queso con frutos rojos		
Mousse de chocolate 		
Tres leches con caramelo		
Pecan pie 	

Discoteca

Open Bar de:

Johnnie Walker Red Label
Smirnoff
Ron Abuelo Añejo
Cervezas nacionales
Soft Drinks
Jugos de fruta (piña, naranja)
Sangría de vino tinto
Ponche de frutas



Paquete de Graduación

* 1 copa por persona. Vino espumoso de la casa. **Tarifa aplicable para la noche del evento para uso exclusivo del coordinador.
***Aplicable para la noche del evento. 1 Habitación Deluxe con cama king o 2 twins dependiendo de la disponibilidad y ocupación  
del día. Las habitaciones adicionales dependerán del consumo contratado (por favor consulte con su Ejecutivo de Ventas).
****Consulte con su Ejecutivo de Ventas.
 
Vigencia hasta el 31 de diciembre 2015. Aplica para un mínimo de 100 personas.

CONTIENE�

Sala por 6hrs

Menú y bebidas especiales (Opción 1, Opción 2 y Opción 3)

Discoteca/DJ

Cintillos

Copa de vino espumoso para brindis de cortesía*

Tarifa especial de habitaciones**

�1 o más habitaciones Deluxe de cortesía para el coordinador***

10 puestos extra en cortesía

Premios adicionales****


